Nl o ¢ scarsa g RS R beiiefEia doma disaren-
ture. Ecco perché Pasparti, a no- be la presenza di un unico danno
me di 70 pendolari dei 229 cherap- riportato da tutti gli utenti. Salva-

benede na“OraetLabora”.
'@ RIPRODUZIONE RISERVATA

“pane, olio e Vino™: seminario
per riscoprire gli_an_tichi sapori

b AN e T 2013, per il primo pane & chilo-
MANIIANA o metri zero del Lazio, prodotto a
‘ R T e Manziana. «A ingresso gratuito,
i tiene oggi il seminario “Pane, con degustazione _spiega Baldas-
olio e vino. Dalla colazione della sarini- il seminario avocazione in-
nonna alla promozione del territo-  formativa sara un'occasione di in-
rio”, L'appuntamento pet riscopri- contro e un momento di riflessio-
re proprieta e gusti del trio allaba- nesuitre alimenti. Ma sara anche
se dell'alimentazione mediterra- gn‘opportunitﬁ per riscoprire cibi
neaéallel6,30, all’aula consiliare. genuini, antiche tradizioni, risor-
Organizzato dalla naturopata e s€ locali, garanzia di qualita e ri-
presidente dell'associazione To- spetto per 'ambiente, che sta por-
ne, Patrizia Pellegrini, I'evento @ tando verso un progetto ancora
patrocinato dal Comune di Man- pilt ambizioso: la promozione del
ziana, con la collaborazione di territorio attraverso i prodotti che
Croce Rossa Italiana e Universita 10 caratterizzano». A conclusione
Agraria di Manziana. All'incontro aperitivoa chilometri zero.
interverra anche Domenico Bal- Valeria Riccioni
dassal‘ini, vincitore del premiﬂ Ro- @RIPRDDUZKJNE'RISER\‘ATA




